BOUTIQUE HOTEL

12:00 - 17:00 Uhr

Allerhand Tiddelkram

Friihlingssalat mit karamellisiertem Spargel (vegetarisch) 58,10
Wildkrauter | Radieschen | Orange | Haselnuss |
Himbeer Vinaigrette

Carpaccio vom Rinderfilet '* '

Rucola | Pinienkerne | Tomate | Grana Padano |
Balsamico | Olivendl

Rote Beete & Himbeere (vegetarisch) "'

Sauerrahm | Chioggia Beete | Gurke | Rettich |
Geeistes

Tatar von der Riucherforelle # %7 10.11.12

Sauerrahm | Dill | Gurke | Rettich | Granny Smith

Fliissiges
Griine Spargel-Mandel-Suppe (vegetarisch) "* %% 12
Braune Butter | Tomate | Sesam | Barlauch Ol

Unser Klassiker fiir zwei
Firo Planke > " '°

Serranoschinken | Manchego Kase | Bergkase |

Fenchel Salami | Oliven | Eingelegtes Grillgemise |

Aioli | Feigensenf

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.
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BOUTIQUE HOTEL

12:00 - 17:00 Uhr

Fiir unsere kleinen Gaste (bis 12 Jahre)

"Faxe" die Chicken Haxe "%

Grillgemuse | Farmer Kartoffeln | BBQ Sauce 14,6

Firo's Bratwurst-Krake "’
Kartoffelplree | Rostzwiebeln | Wurzelgemdiise | 13,8
Tomatensauce

Pasta Carbonara ">’
Zucchini | Schinkenstreifen | Frischkase 12,5

Knuspriger Flammkuchen

Elsiasser ">’

Créme Fraiche | Schinkenwdirfel | Rote Zwiebeln | 15,8
Frahlingslauch

Skandinavisch "3’

Creme Fraiche | Limette | Rote Zwiebeln | Rauchlachs | 16,9
Rucola | Frihlingslauch

Mediterran (vegetarisch) 187

Créme Fraiche | Ziegenkase | Feige | Thymian | 17,6
Rote Zwiebeln | Honig | WalnUsse | Rucola |
Frahlingslauch

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



BOUTIQUE HOTEL

12:00 - 17:00 Uhr

Pasta

Tortellacci gefiillt mit Flusskrebsschwinzen 2346781214

Ricotta | Tomate | Pistazien Crunch

Spinat Gnocchi & Black Tiger Garnelen " *°

Junger Spinat | Kirschtomaten | Grana Padano

auch als vegane Variante moglich

Von Wiesen & Feldern

Gebackenes Wiener Kalbsschnitzel "%’

Bratkartoffeln | Champignons | Preiselbeere

Gegrilltes Rumpsteak "> "2

Pommes | Schmorzwiebeln | Champignons |
Pfefferrahm

Kotelett vom Eifeler Gliicksschwein " '

Quetschkartoffel | Krauterquark | Brokkoli |
Schmortomate

Feine Kalbscurrywurst "% %79

Connoisseur Fries | Zwiebel Crunch | Frahlingslauch |
Shiso Kresse | Truffel Mayonnaise

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.
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BOUTIQUE HOTEL

12:00 - 17:00 Uhr

Fluss & Meer

. - - 2,4 11,12, 14
Firo's Bouillabaisse %+ 589112

Zander | Hecht | Flusskrebs | Herzmuschel | Sauerrahm

Auf der Haut gebratenes Filet vom Wolfsbarsch %% 791012

Pastinake | Brokkoli | Himbeer Zwiebeln |
Dijon Senf Sauce

Die Kunst der Kdseveredelung

Maitre Affineur Waltmann % 781012

Oliven | Salzmandel | Feigensenf

Naschwerk

Pistazien Tartufo 357

Zitrusfrucht Salat | Granatapfel | Minze

Sorbet Trilogie " "
Blutorange | Schwarze Johannisbeere | Birne

Affogato ">’
Espresso | Vanilleeis

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.
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