BOUTIQUE HOTEL

Allerhand Tiiddelkram

Winterlicher Blattsalat & Kiirbis (vegetarisch) > %
Wildkrauter | Orangen | Walnuss | Kurbis | 9,2
Kartoffel Vinaigrette

Mozzarella & Black Tiger Garnele %" "°
Rucola | Kirschtomate | Radieschen | Orange | 19,5
Balsamico

Rote Beete & Himbeere (vegetarisch) " '°

Sauerrahm | Chioggia Beete | Gurke | Rettich | 18,6
Geeistes

Carpaccio vom Rinderfilet >+ "

Triffel | Wildkrauter | Champignons | Grana Padano | 19,8
Aceto Balsamico

Hausgebeiztes Lachsfilet & Granny Smith *& 7' 12

Avocado | Mango | Gurke | Kaviar Sauerrahm 19,9

Fliissiges

. - - 2,4 11,12, 14
Firo's Bouillabaisse %+ 5829112

Zander | Hecht | Garnele | Herzmuschel | Sauerrahm 18,9

Winterliche Maronensuppe (vegetarisch) > "% '?

Zimt Croutons | Kokos | Gerdstete Mandeln 15,2

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



BOUTIQUE HOTEL

Fiir unsere kleinen Gaste (bis 12 Jahre)
"Faxe" die Chicken Haxe "%
Ratatouille | Farmer Kartoffeln | BBQ Sauce

Pasta
Tortellacci gefiillt mit Flusskrebsschwinzen "% %% ¢ 781214
Ricotta | Tomaten | Krustentier Nage | Pistazien Pesto

Hausgemachte Gnocchi (vegetarisch) "% "% 12

Truffel | Mandeln | Pflaume | Basilikum Pesto |
Grana Padano | Olivenerde

Fluss & Meer

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet " * - 1012
Kartoffel Krauterstampf | Erbse | Buchenpilz |
Orangen Thymian Jus

1,4,6,8,9,10,12

Gebratenes Filet vom Flusszander
Beluga Linsen | Balsamico | Karotte | Topinmabur |
Bacon Crunch

Unser Klassiker fiir zwei
Firo Planke > " "°

Serranoschinken | Manchego Kase | Bergkase |

Fenchel Salami | Oliven | Eingelegtes Grillgemuse |

Aioli | Feigensenf

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.
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Von Wiesen & Feldern

1,3,7,9,10, 12

Ritterspief vom Grill
Rind | Kalb | Paprika | Zwiebeln | Kartoffel Wedges |
Aioli | Frihlingslauch | BBQ Sauce

Geschmorte Haxe vom Weidelamm "%

Blumenkohl Curry | Schmortomaten | Knoblauch |
Meerrettich | Portwein Jus |Réstzwiebel Crunch

Gegrilltes Rumpsteak vom Charolais Rind "> "% %"

Pommes | Champignons | Buchenpilz | Aioli

Kotelett vom Gran Parino Schwein "8

Kartoffel Puree | Winterapfel | Preiselbeeren
Rosenkohl

Hirschriickenfilet "zart rosa" > " %1012

Steckribe | Birne | Rosenkohl | Granatapfel Jus |
Pistazien Crunch

Glacierte Entenbrust ,,rosa gebraten“ 5.8,10,11,12

Topinambur | Spitzkohl | Vanille | Sherry Kirschen |
Nuss Gremolata

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.

36,9

38,8

38,6
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BOUTIQUE HOTEL

Die Kunst der Kdseveredelung
Maitre Affineur Waltmann "> "% 1012
Oliven | Salzmandel | Feigensenf

Naschwerk

Pure Chocolate "3 %7812
Tansania Schokolade | Valrhona Schokolade |
Kardamom | Spekulatius | Brombeere | Salz Karamell

,Humbug“ vom Winterapfel "°" "

Callebaut Schokolade | Gebrannte Mandel |
Geeistes von der Rum-Rosine

Sorbet Trilogie " '
Blutorange | Schwarze Johannisbeere | Birne

Affogato ">’
Espresso | Vanilleeis

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.

20,3

15,5

15,3

13,6

6,5



