BOUTIQUE HOTEL

Mittwoch bis Sonntag: 12:00 - 17:00 Uhr

Klein & Fein

Herbstsalat mit karamellisiertem Kiirbis (vegetarisch) > %
Wildkrauter | Granny Smith | Walnuss |
Kurbiskernol | Kartoffel Vinaigrette

Glacierte Feige & Serrano Schinken °°

Mozzarella | Pistazie | Granatapfel Vinaigrette

Carpaccio vom Rinderfilet '* 2

Rucola | Pinienkerne | Tomate | Grana Padano |
Balsamico | Olivendl

Fliissiges

Cremiges vom Hokkaido Kiirbis (vegetarisch) > & 12
Ingwer | Kokos | Granatapfel | Kirbiskerndl |
Roter Pfeffer

Unser Klassiker fiir zwei
Firo Planke > " '°

Serranoschinken | Manchego Kase | Bergkase |

Fenchel Salami | Oliven | Eingelegtes Grillgemuse |

Aioli | Feigensenf

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.

9,2

16,5

18,9

15,2

44,8



BOUTIQUE HOTEL

Mittwoch bis Sonntag: 12:00 - 17:00 Uhr

Knuspriger Flammkuchen
Elsasser "%’

Créme Fraiche | Schinkenwdurfel | Rote Zwiebeln |

Fruhlingslauch

Skandinavisch "3’

Créme Fraiche | Limette | Rote Zwiebeln | Rauchlachs |

Rucola | Frihlingslauch

Mediterran (vegetarisch) 187

Créme Fraiche | Ziegenkase | Feige | Thymian |
Rote Zwiebeln | Honig | Walnusse | Rucola |
Frahlingslauch

Pasta & Fisch

Ravioli vom Butternut-Kiirbis (vegetarisch) "> %’

Wildkrauter | Feige | Pecorino Kase | Kurbiskerndl |
Kirbiskerne

Gebratenes Wolfsbarschfilet "> " 2

Safran Graupen Risotto | Karotte | Rettich |
Schnittlauch Thymian Jus

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.

15,8

16,9

17,8

24,6

29,8



BOUTIQUE HOTEL

Mittwoch bis Sonntag: 12:00 - 17:00 Uhr

Von Wiesen & Feldern
Gebackenes Wiener Kalbsschnitzel "%’
Bratkartoffeln | Champignons | Preiselbeere

Gegrilltes Rumpsteak %72

Pommes | Aioli | Zwiebeln | Buchenpilz

Geschmorte Rinderroulade "klassische Art" "% 12
Pastinaken Puree | Wurzelgemuse | Bacon |
Rostzwiebel Crunch

Hausgemachte Kalbsfrikadelle "% 71012

Steckribe | Spitzkohl | Chimichurri

Fiir unsere kleinen Gaste (bis 12 Jahre)

"Faxe" die Chicken Haxe "%

Ratatouille | Farmer Kartoffeln | BBQ Sauce

Saftige Loin Ribs """
Maiskolben | Stikartoffel Wedges | Krauter Sauerrahm

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.

25,8

35,9

29,3

25,2

15,9

16,2



BOUTIQUE HOTEL

Mittwoch bis Sonntag: 12:00 - 17:00 Uhr

Die Kunst der Kaseveredelung

Maitre Affineur Waltmann "> "8 1012
Oliven | Salzmandel | Feigensenf 20,3
SiiBe Ecke

Sorbet Trilogie "'

Blutorange | Schwarze Johannisbeere | Birne 13,6
Frisch gebackene Waffel "%° "8

Vanille Kirschen | Geeistes 9,5
Affogato ">’

Espresso | Vanilleeis 6,5

Fir weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



