BOUTIQUE HOTEL

FIRO Restaurant & Bar

Allerhand Tuddelkram

Kleiner Salatteller (vegetarisch) **°

Wildkrauter | Kirschtomate | Bunte Beete | Balsamico

Caesar Salat V>4 710

Junger Romanasalat | Kirschtomate | Grana Padano |
Croutons | Caesar Dressing
Unser Tipp:

mit Garnelen

mit Streifen von der Maispoularde

Garnelen im Knuspermantel =% *°

Wildkrauter | Granatapfel | Edamame | Aioli

Rinder Carpaccio & Truffel > *°
Wildkrauter | Grana Padano | Champignon |
Triffel Vinaigrette

Flussiges

Blumenkoh! & Jakobsmuschel %% > %12

Ras-el-Hanout | Limette | Koriander | Pistazienkerne

Tomate & Burrata »> " 1°

Sauerrahm | Gin | Basilikum Pesto | Kresse[

Fur weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.
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BOUTIQUE HOTEL

FIRO Restaurant & Bar

Pasta
Garnelen Kokos Ravioli (vegetarisch) 23467812
Grines Curry | Zucchini | Karotten | Erbsenschoten

Linguine ,,Salsiccia“ (vegetarisch) 3 & 812

Sonnengetrocknete Tomaten | Oliven | Krauterpesto

Fluss & Meer

Filets von der Kutterscholle ,,Finkenwerder Art“ 4
Griner Spargel | Speck | Zwiebel | Réstkartoffeln

Auf der Haut gebratener Flusszander %% % *?

Beluga Linsen | Wurzelgemuse | Safran |
Flusskrebsschwénze | Riesling

Fur unsere kleinen Gaste (bis 12 Jahre)

Schlange Kaa %"’
Linguine | Tomate | Schinkenstreifen | Mozzarella

Goldtaler *’
Kalbsschnitzel | Kartoffelecken | Wurzelgemdise |
Preiselbeeren

Fur weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.
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BOUTIQUE HOTEL

FIRO Restaurant & Bar

Endlich wieder Spargel
Spargelcremesuppe (vegetarisch) > " *2

Sauerrahm | Schnittlauch Ol | Haselnuss | Limette | 10,5
Editions Riesling

Spargel Triffel Risotto (vegetarisch) " *?

Safran | Griner Spargel | Weil3er Spargel | 26,9
WeilRburgunder | Grana Padano

Der Spargel Klassiker (vegetarisch) * "% 12

300g frischer, deutscher Spargel mit Sauce 19,5
Hollandaise, brauner Butter und jungen Kartoffeln

Wahlweise mit:

Serrano Schinken +13,8
Raucherlachs * +12,9
Paniertem Schnitzel vom Kalb '3’ +15,8
Schweinefilet +15,0
Filet vom Flusszander *'* +17,0

Fur weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



BOUTIQUE HOTEL

FIRO Restaurant & Bar

Von Wiesen & Feldern aus der Region

Ritterspie vom Grill 1% *°

Kalb | Rind | Paprika | Zwiebeln | BBQ Sauce | Aioli | 29,5
Kartoffelecken

Kotelett vom Eifeler Gliicksschwein "2
Schmortomate | Griiner Spargel | Krauterbutter | 29,6
Parmesan Kartoffeln

Serviert auf dem heiRen Lavastein

Schweinemedaillons
vom Eifeler Glicksschwein 315

Saftiges Entrecbte

vom Charolais Rind 39,8

Zu allen Gerichten vom hei3en Lavastein reichen wir frisches
Grillgemuse, gebratene Drillinge, Chimichurri sowie Café de Paris

1 7 1
Sauce, 187910

Fur weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



BOUTIQUE HOTEL

FIRO Restaurant & Bar

Die Kunst der Kaseveredelung

Maitre Affineur Waltmann 3781213

Oliven | Salzmandel | Feigensenf 18,6
Naschwerk

SuR & fruchtig » >’

Mousse au Chocolat | Ananas | Mango | Kokos 14,8

Schokolade & Erdbeere *%° 7%
Valhrona Schokolade | Gran Marnier | Mandel Crunch | 14,8
Geeistes

Fur weitere Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



